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Eléments de recherche : MIRAZUR : restaurant à Menton (06), toutes citations

Les toqués ont leur galerie de portraits

distinction La galerie du musée d'art
culinaire affiche ses « toqués trois étoiles »
On connaissait les douze apôtres, les douze
travaux d'Hercule, les douze coups de
minuit Désormais, on citera les douze
chefs « trois etoiles des annees VO » i Ces
pionniers de la cuisine française trônent
aujourd'hui dans la nouvelle galène du
musee d'art culinaire Auguste Escoffier
Ce vendredi, se déroulait donc dans ce haut
lieu de la gastronomie, sous la présidence du
conservateur Michel Gourdin le vernissage
de l'exposition permanente « les toques trois
etoiles » ou figurent les douze plus grands
maîtres de l'art culinaire, ceux-là même qui
ont ouvert la voie a la cuisine française dans
les annees soixante-dix
On retrouve les portraits signes par le célèbre
photographe Anthony Blake dè Charles
Bamer de Tours, François Bise de Talloire,
Paul Bocuse de Collongues au Mont d'Or,
Alain Chapel de Mionnay, Michel Guerard
d'Eugénie les pres, Paul Haeberlm

d'Illhaussen, Gaston Lenôtre, Louis Outhier
de La Napoule, Jacques Pic de Valence,
Raymond Thuillier des Baux en Provence,
Jean et Pierre Troisgros de Roanne et Roger
Verge de Mougins
Pour l'occasion, des personnalités locales et
du monde de la gastronomie avaient fait le
deplacement On notait en autre la presence
du maire Richard Camou, du députe Lionnel
Luca, Michel Escoffier president des
disciples, Philippe Joannes de chez Lenôtre,
Jean-Marc Delacourt, meilleur ouvrier de
France et bien d'autres
Au fil de la soiree, la cérémonie
d'inauguration n'a pas perdu un seul instant
de son faste, le conservateur du musee,
Michel Bourdin s'est vu remettre des mains
de Pierre Troisgros l'insigne de chevalier de
la Legion d'honneur
Michel Bourdin fut le chef cuisinier au
Connaught Hôtel a Londres de 1975 a 2001
Ceux qu'on appelle les « toques », les
ambassadeurs de la cuisine française, ont

désormais leur galerie au musee d'art
culinaire Auguste Escoffier
Etaient également présents Therese Dartois
le adjoint au maire, le general Yves
Chammadas president de la Legion
d'honneur, Christian Viale delegue de l'ordre
national du mente, Gerard Cipre president de
l'association Meilleur ouvner de France,
Jacques Rolaney chef Vivier breton, Philippe
Joanes chef chez Lenôtre, Stephane Rambo
chef decL'Oasis, Mauro Colagreco chef au
Mirazur, ainsi que de nombreux disciples
d'Escoffier
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