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Les bistrots

ou la cuisine de marché

La catégorie la plus compliquée !
Tout le monde semble
revendiquer ce label, mais

plus rares sont les chefs qui

font «vraiment» leur marché...
Bistros or cuisine with fresh local produce
The most complicated category!
Everybody seems to announce the fresh
local label, but few are those who really
buy on the market ...

Le Comptoir de la Tourraque a Antibes
Mademe, convivial, branché et pas trés cher.
Moclem, friendly, trendy and not expensive.

Tous les soirs sauf le lundi. Menu & 34 € (et 60 € |).
1 rue de la Touraque (Demiére le marché provencal).
Tél. : 04 93 95 24 86,

Le Vauban & Antibes

Un petit nouveau gui nous vienl du plat pays...
Remarquable rapport qualite prix.

A new address that comes from the flat country ...
remarkable price-quality ratio.

Merus de 19,95 € 435 €.

7 bis rue Thuret.

Tél. : 04 93 34 33 05.

L’Armoise a Antibes

L'esprt d'un bistrot, modemite du decor en plus ; la
cuisine d'un gastro, signée Laurent Parinelio (Alain
Parodi, Jean Marc Delacourt)

Bistrot spirit, with moderm design; gastronomy cuising
by Laurent Parineflo (Alain Parodl, Jean Marc
Defacourt)

Fermé le lundi, et le mardi mic. Menus a 34, 42, 59 €
2 Rue de la Touragque.

Tel. : 04 92 94 96 13/ 06 B0 21 44 05,

La Cafetiére Félée a Antibes

Mouveau : Julien Fiengo, jeune chef boumée d'idées
et de talent pour une cuisine fusion toute en epices et
en saveurs : I'Asie revisitée par la Provence !

New: Julien Flengo, a young chef full of ideas and
talent blends spices and flavours: Asia revisited by
Provence!

Ouvert unigusment le soir. Fermé le dimanche,
Menus & 32, 43 €.

18 rue du Marc Vieil Antiles. Tél. : 04 93 34 51 86,

Les Arcades & Biot

Une institution ! A la fois hotel bar, restaurant, et
galerie d'art quand le patron (Dédé) veut bien I'ouvrir |
Une cuisine de temoir sans chichis,

An institution! Hotel, bar; restaurant and art galiery
when the patron, Déds, decides to open it! Local
cooking with no falls.

Fermé dimanche soir et lundi. Menu a 32 €.

Place aux Arcades. Tél. : 04 93 65 01 04.

Fleurs de Sel a Cagnes-sur-Mer

Pascale en salle, Philippe en cuisine. ..,

Le marcheé version tradition familiale.

Pascale serves, Philppe cooks ...

A lamily-style cuisine,

Menus de 24 a 55 €.

85, montée de la Bourgade. Tél. : 04 53 20 33 33.
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Lhiver est la... La gastronomie
prend une autre forme. Les plats se
font roboratifs : gibiers, champi-
gnond... Les vins rouge capiteux
viennent remplacer les rosés légers,
les terrasses sont déserted et les che-
minées 4'éclairent. C'est le temps Ju
cocooning. On garde nos chouchous
mais on retrouve d'autres adresses
un temps délaisoées...

Le Bistrot d'Antoine i

La Table du Chef a Cannes

Nouveau : Un bistrot sympa, un chef de renom
(Bruno Gensdammes), quelgues tables, un menu en
quatre plats & 30-€( 1)...Vious voulez quoi en plus 7
New: a frienclly bistro, a famous chef (Bruno
Gensdarmes), a few lables, a four-dish menu at 30 €
What more do you want?

Menua 30 € Fermé le dimanche. Ouver tous les
miclis e, le jeudi, vendredi et samedi en soirée.

5 rue Jean Daurmas. Tél, : 04 93 68 27 40

L'Affable a Cannes

Jean-Paul Battaglia sOr de son art | Un décor zen,
une belle cuisine de marchg, des prix étudiés
(Particuligrernent le micli), un sevice plaisant,
Jean-Paul Battaglia is confident in his art! Zen diécor,
good local produce cuisine, good prices

(especially at midday), pleasant service,

Menus de 20 a 45 €.

5rue La Fontaine. Tél, : 04 93 68 02 09.

Le Bistrot Gourmand a Cannes

Comme son nom l'incique. Juste & coté du marché
As its name indicates. Just beside the Forville Market.
Forvile. Menus de 12 4 2B €.

10 av Dr Pierme Gazagnaine.

Tél, : 04 93 68 72 02.

Le Maschou a Cannes

Incontournable, indémodable ! Sous la lumiére des
bougies, Alain Viotti, et son fils Emmanuel venu le
rejoindre en cuising, font le bonheur des habitugs,
A must that never loses favour! In candlielight, Alain
Vigiti and his son Emmanue! delight regulars.
Ouvert tous les soirs. Menu unique & 48 €.

15 rue Saint Antoine,

Tel 1 04 933962 21,

Le Bistrot d’Antoine a Nice

Une des plus belles adresses en la matiére dans la
région : des prix doux, une cuisine toute en saveurs,
I'accueil d’Anmand et de son équipe, de I'ambiance,
le Vieux Nice | tout y est !

One of the best addresses of its kind in the region.
Reasonable prices, cuising rich in savours, friendly
hospitality from Armand and his teamn, ambience, the
Ol Town of Nice... it's all here!

Carte cle 20 & 30 €. Fermé le dimanche.

27 rue de la Prélecture, Tél, : 04 93 85 28 57,

Le Diamant Noir a Nice

Petite adresse cachée pour les amateurs de truffes et
de conviviglité gourmande.

Little secluded aciiress for amateurs of truffles and
gounmet conviviality:

Menus & 18 et 24 € la midi, 45 € le soir.

Fermé le dimanche soir et e lundi,

34 Rue Beaumont..

Tél. : 04 93 89 69 60

ww.cliamant-noirfr

Don Camillo Création a Nice

Marc et Hélene Laville : un couple charmant, Une
belle maison qui sail respecter le fameux rapport
qualité prix.

Marc and Heéléne Laville: a charming couple. A beauli-
ful house that respects quality and prices

Ouwvert midi et soir. Fermé dmanche et lundl, Menu-
carte 38 €, menu création 58 €.

5, rug des Ponchettes. Tél, : 04 93 B5 67 95.

La Petite Maison a Nice

L'accusil est une lolerie mais pour la cuisine, a tous
les coups on gagne !

Hospitality can be a bit haphazard, but the cooling is
always a winner!

11 rue St Frangois de Paule.

Tél. : 04938571 53.

La Part des Anges a Nice

Cave remarguable, bar & vins sympathique et cuisine
de bistrol soignée.

Rernarkalle celiar, fiendly wine bar

and well-prepared bistro food,

Déjeuner et diner, carte : 20 €.

17, rue Gubernatis. Fermé lundi.

Tél. : 04 93 62 60 80,

Le Petit Gari & Nice

Minuscule adresse sous les arcades tenue par
Marc et Eric. Amusant, convivial et gourmand.
Minute address under the arcades run by

Mearc and Eric. Amusing, comvivial and deficious.
Menu a 11 € [micl). Carte 35 €.

2 Place Garibaldi,

Tél, : 04 93 26 89 09,

www.aupetitgan.com
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Luc Salsedo a Nice

Un jeune chef eficace, longtemps auprés de Jean Marc
Delacaurt, membre des Toques Brillees |

le marché dans de belles assisttes.

A young efficient chef, who worked alongside Jean-
Marc Delacourt, a member of the Togues Brulées:
Local produce served in excellent dishes.

Menus de 25 4 60 €,

14 Rue Maccarani. Tél. : 04 93 82 24 12,

26, Victor Hugo a Nice

Stéphane Viano, Une parfaite maitrise, une jolie mise
de table et des prix attractifs (surtout le midi).
Stephane Viano. Perfect mastery, attraciive tables and
prices! (particularly at midclay),

Ouvert tous les jours sauf le dimanche, Menus a 15,
22,42, 62 €. (Menu surprise réalisé pour 'ensemble
d'une table). Carte 50/60 €,

26 bd Victor Hugo. Tél : 04 93 82 48 63.

La Cave a Cannes

Jalie cave pour accompagnenune vraie cuisine de
baitrot. La référence des canncis.

Genuine bistro food and ambience. Great cellar.
Alacarede 30 a50 €,

9 bd Reépublique. Tel : 04 93 99 79 B7.

Félix a Cannes

Ure adresse etemelle, un decor, une cuisine.
An etemal acldress, décor and cuisine.

63 La Croisette,

Tél, : 04 93 94 00 61,

Dame Nature a Saint-Laurent-du-Var
Méme avec un nouveau decor, Fabienne et Michel
n'ont guére change la formule {c'est bien) ni les prix
c'est misux |

Next to no change in the menu, fortunately. nor in the
prices, even better! Nor in the restaurateurs,

Miche! et Fabienne,

Fermé le mercredi scir et le dimanche soir.

Menu découverte a 28,50 €, Carte : 30-40 €,

Atall Beach, 167 Pramenadle des Flols Bleus,

Tél; 04 92 27 15 45.

Caprice des Deux a Saint-Tropez

Une amblance conviviale, un décor cosy, une cuising
soignée, c'est ouvert a 'annge |

A convivial amibience, a cosy décor, a refined cuisine,
and open all year!

40 Rue Portall Neuf .

Tél. : 04 94 97 76 78 - www.aucapncedesdeux.com

Les plus belles signatures
particuliéres.
lls font « leur » cuisine et sont

reconnus pour « leur » talent.
They do “their” cuisine, and are known
for “their" talent.,

Christian Morisset,

le Figuier de Saint Esprit a Antibes
Christian Monisset en famille | La moustache

est toujours frémissante, . et le talent boullonnant.
Christian Morisset en famille! His moustache bubbles
... and fis tafent overflows!

Ferme le mard, et le mercred midi, Menus 30470 €
14 rue Saint-Esprit, Tel. : 04 83 34 50 12.

Michaél Fulci aux Terraillers a Biot
La gastronomie signée par Michagl Fulci,
espoir 2 étoiles Michelin,dans une salle raffinée.
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Gastronomy signed Michaé! Fulci, a 2-star Michelin
hope, and his refined dining roorm.

Menus & 29 £€ (midi, méme dimanche. 55 € avec les
ving), 62, 78, 110 € Fermé le mercred et le jeudi
Chemin Neuf,

Tel. : 04 93 85 51 09 - wwwlestemalllers.com

Jacques Chibois

2 la Bastide Saint-Antoine a Grasse

Un grand chef qui fait lui-méme et régulierement son
marché pour une cuisine de haut niveau. De trés joliss
chambres Felais et Chateaux.

A big chef who does his own buying. Attractive
rooms Relais et Chateaux.

Ouvert toute I'annés. Menus de 59 &4 190 €.

48, rue Henni-Dunant. Tel. ; 04 93 70 84 94,

Stéphane Raimbault

a I'Qasis a Mandelieu

Stéphane, Antoine et Frangois Raimbaul: trois fréres
&n oemoese. Un jardin célgbre, une cave d'anthologie,
une cuisine créative,

Steéphane, Antoine and Frangols Raimbault:Three bro-
thers in osmosis, A famous garden, a rich cellar, a
creative cuising, Fermé dimanche et lundi,

Menu de 56 € fie midi en semaing) & 165 €,

Rue Honoré Carles. Tel. : 04 93 49 95 52,

Mauro Collagreco au [Mirazur|a Menton
Maure Collagreco, jeune argentin rompu & |a cuising
gastronomigue frangaise, promu avec une étolle
Michetin, Lin nouvel espace lounge en prime |

Maurg Coliagreco, a young Argentinean chef who has
alreacly been awarded a Michelin star, has sel up his
universe of gastronomly in a conterporary décor.
Fermme lundi et mardi. Menus a 35 € (déjeuner sele-
ment) & 90 €,

30, avenue Ansticle Briand,

Tel : 04 92 41 86 86,

Alain Llorca au Moulin de Mougins

Un magnifique jardin, une cuising qui se décling selon
les golits, avec des jolies chambres de luxe en prime.
A magnificent garden, a cuisine full of savours, and a
few atfractive luxury rooms to boot!

Ouvert tous les jours. Menu dejeuner de 58 4 180 €
Notre Dame de \ie.

Tél: 04937578 24.
resenvation@meulindemouging.com

Keisuke Matsushima a Nice

Le plus provencal des chefs japonals. Une belle salle
au dessin epure et une cuising remarquable

(une etole Micheling,

The most Provencal of Japanese chefs: A beautiful
chining room and remarkable cuising

Menu 90 €,

22 Ter Rue de France,

Tél. : 04 93 B2 26 06
www.keisukematsushima.com

Jean-Francois Issautier

a Saint-Martin-du-Var

La tradition dans ce qu'elie a de meilleur,

The very best in tracition.

Route Nationale 202,
Tel, : 04 83 08 10 65,

Alain Parodi [Lou Cigalon)

a Valbonne

Une trés jolie maison étollée et toujours une tres jolie
salle pour la cuisine extracrdingire o' Alain Parodi.

A very atiractive "stamed” house and a superb dinng
roam for the excelient cuisine of Alain Parodl

Menus de 27 € (midi a 95 €.

4-6 bd Carnot.

Tél ;04 9312 27 O7.

Daniel Desavie a Valbonne

En tous temps, une wraie cuising de marche a pnx
vraiment etudies.

A supert cuising with fresh local produce and good
prices throughout the ez

Sur la route de Sophia Antipolis, 1380 Rte d'Antibes.
Tal, : 04 8312 29 B8,

Les restaurants

de poissons...
Fish restauranis

Astoux a Cannes

Des coquillages, des fiuits de mer ? Glestici |
Shellbsh, seafood? This is the place!

43 rue Félix Faure.

Tel. 1 04 93 39 06 22,

Le Vistamar a Monaco

La gastroncmie de la mer signée par un grand nom :
Jo#l Garault (une étcile Michehn).

Sea gastronomy signed by a great name:

Jogl Garault (1 Michelin star). Hotel Hermitage.

Hotel Hermitage, Square Beaurmarchais,

TElL : 00 377 98 06 98 98.

Le Saint-Benoit a Monaco

Le poisson par le Grand Mailre du Gordon d'or de la
cuisine frangaise !

The fistt by the great Master of Cordon d'0r, in
French Caooking!

Menus 28 et 38 €. Menu affaires e midi : 32 €.

10 ter avenue de la Costa.

Tel. - 00377 93 25 02 34,
www,rmonte-carlo.medesainibenoit
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Qursin Bleu a Villefranche

De vrais professionnels !

True professionals!

Fermé le mardi. A la carle uniquement : 50 € erviron.
11 Quai de I'Amiral Courbet.

Tél.: 049301 90 12,

Le Moorea 2 Saint-Laurent-du-Var
Gastronomie marine, poissons grillés, vivier & lan-
goustes et homard, huitres, coquillages, crustaces,
Sea gastronomy, griled fish, fresh fobster and crayfi-
sh, aysters, shelliish, crustacean. Seafood Paélia,
Belle terasse. Déjeuner et diner. Menu a 28 €.
Carte : 50 €.

Port de plaisance. Tél. : 04 93 31 05 05.

Ane Rouge 2 Nice

Michel Devillers parcourt 1a Provence avec bonheur
avec de belles spécialités marines.

Miche! Devillers travels joyfully throughotit Provence
with his sea specialities.

Menus de 26 € (mid), a 75 €.

7, quai des Deux-Emmanuel. Tél. : 04 93 8949 63,
www.anerougenice. fr

La Bourride a Cagnes-sur-Mer
Sur le petit port du Cros.

On the little port of Cros.

Menus de 39 268 €.

Bd de la Plage. Tél. : 0393 31 07 75.
LAuberge a Antibes

Un vrai spécialiste du poisson et des fruils de mer
(egalernent a emporter) depuis toujours,

A specialist in fish and seafoed (including
Take-away service).

61, place nationale.

Tel : 04 9334 13 24.
www.aubergeprovencale.com

La Tonnelle

sur lile Saint Honorat & Cannes

La mer et les produits d'icelles figurent & la carte du
restaurant des moines. ., Leurs vins aussi !

The sea and its products appear on the menu of the
Monks' restauranl. Their wines two!

Tél.: 04929918 04.

Le Mooréa a Saint-Laurent-du-Var

Une institution | Une belle temasse face au port de
plaisance toujours trés courtise.

An institution! A beautiful ferrace overlpoking the busy
harbour,

Port de Saint-Laurent-du-Var.

Tel : 04 93 31 84 54,

Panorama...

La vue est belle, la cuisine aussi.
The view is wonderful, the cuisine also.

Le Méditerranée a Cannes

La plus belle vue de Cannes ! Et une cuisine qui sait
prendre de la hauteur,

The most spectacular view of Cannes! And a cuising
that is definitely on the way up!

Ouvert tous les jours, midi et soir Menus a54 el TG €
Carte: 80 €.

Hotel Sofitel, 1 bvd Jean Hibert.

Tél. : 04 92 99 73 00.

Le Blue Bay a Monaco

La cuisine ensolgiliée et épicée de Marce! Ravin,
Un décor extracrdinaire autour du lagon.

A sunny and spicy cuising by Marcel Ravin,

A wonderful décor around the fagoon.

Menu « Découvertes » (midi) : 28 €,

« Escapades » (soir) : 70 €. « Epicuriens » (vendredi el
samedi soir) : 95 €. Carte : 80 €.

Monte Carlo Bay Hotel.

40, avenue Princesse Grace.

Tél: 00377 98 06 03 80.
www.montecariobay.com
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Winter is bere ... and gastronomy takes on
different vavours. The disbes are more nouri-
abing: game, muwsbrooma ... Strong red wines
take over from the light roséy, the terraces are
empty and the fires crackle. Ity a moment for
cocooning. While we keep our favourite
venues, here are a few more that have been a

Le Taptra a |

Le Café de Paris a Monaco

Incontoumable ! Lunivers gourmand de la SBM,
machines & sous comprises. Le « Banc de |'écailer «
est toujours une merveille de fraicheur

Amust! AnS.B.M. gourmet universe that includes one-
arm banciits,

Ouvert tous les jours de 8 h a 2 h du matin,

Plats elu jour : 20/30 €. Carte : 40450 €,

Place du Casino.

Tél, : 00 377 98 06 76 23,

La Réserve et PAtelier du Goiit a Nice
Les deux facettes du talent de Jouni Tormanen face
ala Médilerranée.

The two talented sides of Jouni Tormanen, overiooking
the Mediterranean.

La Reserve : ouvert tous tes jours, midi et soir. Menu
430 € (le midi sauf dimanche).

Tél, : 04 97 08 29 98.

LAtelier du Golit : termé le dimanche et le lundi midi,
Menu & G5 € le midl, 100 € le soir

60 boulevard Frank Piatte.

Tél. : 04 97 08 14 80 - www.jouri.fr

Le Panorama a Saint-Jean Cap-Ferrat
Un univers méconnu, et pourtant si beau,

si gourmand. Brunch le dimanche.

A little known universe, and yet so beautiful,

50 gourmet. Sunday brunch with access to the pool,
Réouveriure le 19 janvier

Hatel Royal Riviera. 3, avenue Jean Monet,

Tel, : 04 93 76 31 00,

Le Saint Paul... a Saint-Paul

Une petite terrasse estivale pour une grande maison,
A little surnmer terrace for a big house,

Fermé mardii el mercredi (hors saison). Et du 15/12
au 13/02 Menus : 70 €, 90 et 100 €, Carte : 100 €,
85 rue Grande.

Tél. : 04 93 32165 25.

waww lesaintpaul.com

Les Grandes références...
A faire au moins une fois

dans une vie de gastronome !
The big names ...

To be experienced at least once

in the fifetime of a gourmet!

Le Louis XV a Monaco

Le seul « trais étolles Michelin » de la Cate d'Azur.
Alain Ducasse, Franck Cemuti, Pascal Bardet...un trio
exemplaire sous les ors de I'Hotel de Paris.

The only 3-star on the Cote d Azur. Alain Ducasse,
Franck Cemuli, Pascal Bardet ... an exemplary trio in
the golden décor of the Hote! de Paris,

Menus de 125 4 225 €. Carte : 180/200 €

Tél. : 00 377 98 06 83 64.

www. alain-ducasse.com

Joél Robuchon a Monte Carlo

Une grande signature intemationale dans un décor
signé Jacques Garcia.

A great intemational name in a décor

signed Jacques Garcia.

Merveilleux. B2 chambres el 64 stiles™" a partir de
280 € (et jusqu'a 8000 € la suite Carré d'Or),
Restaurant ouvert lous les jours, midi el soir,

Menu Club : 70 €, Menu découverte : 160 €,
Carte : & partir de 100 €,

4 avenue de la Madone

Tél : 00377 93 15 15 15.

www.metrapole.com

La Réserve de Beaulieu

Le palace des rois | Olivier Brulard donne de
I'éégance a une gastronomie qui sail se renouveler
avec espril. Cadre grandiose et belle temasse.

A King's Palace! Olivier Brulard brings elegance to
gastronomy where vanation is ford.

Grandiose setting and wonderful terrace.

Menus de 85 a 266 €.

5, bd du Genéral Leclerc.

Tél. 04.93.01.00 01

wwnwresenvebeaulieu.com

Le Megresco a Nice

Jean Denis Rieubland apporte son talent e sa sages-
s& & une maison qui en avait besoin. Lhistoire a ren-
dez-vous avec la gastronomie.

Jean Denis Rieubland contributes the greatly needed
tatent and wisdom, History holds hands with gastronomy.
Femme le lundi et le march.

Menus a 45 € (micl seulemeant. 55 € avec boissons),
90 et 130 €€

37 promenade des Anglais.

Tél. : 04 93 16 64 B4.

www hotel-negresco-nice.com

La Palme d’Or Hétel Martinez

a Cannes

Un palace el un restaurant renomme (deux éloiles
Michelin) avec Chiistian Sinicropi dans une approche
« modeme » de la gaslronomie,

A well-knowr luxury establishment and restaurant
(2-star) where Christian Sinicropi has a modem
approach lo gastronomy.

Ferme le dimanche et le lundi.

Menus : 79, 104, 156, 180 €.

Hétel Martinez 73, La Croisette.

Tél.: 04 92 98 73 00.

www.hotel-martinez.com
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Le Mas Candille 2 Mougins

Un hétel de charme el de luxe (Relais et Chéteaux),
la cuisine de Serge Gouloumis : le bonheur,

A hotel de charme combined with luxury (Refais et
Chateaux), the cuisine signed Serge Goulotmes:
absolute biss!

Restaurant gastronominue le Candile ouvert ke midi,
cu mercredi au dimanche, et tous les sairs. Formule
« business » le midi & 40 € Menus a 75 et 110 €,
Boulevard Clémeni Rebuffel.

Tél : 04 92 28 43 43.

www lemascandille.com

La Table de Pierre & Saint-Paul

Une cuisine digne d'un Relais et Chateaux avec un
nouveau chef venu du Louis XV

A cufsine worthy of a Relals et Chateauy, with a new
chef from Louis XV,

Menusde 45 885€ Carle : TS5 €.

Route des Semes.

Tél. : 04 93 5300 10,

La Passagére Hétel Belles Rives

a Juan-les-Pins

Un palace de légende.

One of the most glamorous places of the Cole d'Azur
Femeé du 5/07 au 13/03

Hatel belles Rives. Menus de 704 95 €.

33 bd Baudain, Cap d'Antibes.

Tél. : 04 93 61 02 79.

L'arriére-pays....
Loin de la mer

mais pres du coeur.
In the back country
fFar from the sea but near the heart

La Vigne a Table aux Arcs

Apres huit mois de fenmeture le restaurant cle la Maison
des Vins des Cotes de Provence a enfin rouvert ses
portes. Frangols Pillard, chef de cuising au cursus déja
imposant, s'occupe dorénavant de cette jolie maison
avec des formules trés raisonnables.

After being closed for 8 morths, the restaurant of the
Maison des Vins des Cotes de Provence has al fast
re-opened its doors. Frangols Pifard, head of kitchens
is now in charge of this pretty place with very reaso-
nabie prices,

Ptat du jour dessert verre de vin : 19 €.

QCuvert du mardi au samedi.

Maison des Vins des Cotes de Provence - ANT

Les Arcs. Tél.: 04 94 47 48 47,

La Vignette Haute

a Auribeau-sur-Siagne
Restaurant mediéval romanticue,
atypiue et convivial,

Romantic Mediaval restaurant,
370, route du Vilage.

Tél. : 04 93 42 20 01.
www.vignettehaute.com

Le Bigaradier au Bar-sur-Loup

Une nouvelle carte tous les jours | Le marcha inspire
Armaud Baldereschi. Quelques jolies chambres dans
I'ancien chiteau des Comies de Grasse.

A different menu each day! Local produce is what
inspires Amaud Balderaschi. A few attractive rooms
in the former chéteau that belonged to the Count of
Grasse. 5 chambres de 130 a 180 €.

Restaurant ouvert du mardi soir au dimanche mid,
Menus de 24 463 €,

Place Francis Paulet.

Tel, : 04 93 42 41 10.
www.hostellerieduchateal.com

Le Clos Saint Pierre au Rouret

Lant cle faire une cuising de marche au quotidien avec
Danigl Etinger (une étolle Michelin), Depuis quelques
semaines un bel hotel da chamme est venu ajouter
50N adresse avec Catherine aux commandles,

Eléments de recherche :
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Art of daily local cuisine with Danied Etfinger (1-star).
An attractive hotel ¢e charme has recently been
added a few metres away. run by Catherine.

Piace de I'église.

Tél, ;049377 3918,

Ces restaurants

pour faire la féte !

Nous privilégions ceux qui
n'oublient pas cependant de

faire aussi la cuisine !

Restaurants for partying!

With preference for those that also know
how to cook!

Le Bastion a Antibes

{Un vrai lounge bar, élégant et gourmand grice au
chef Mickaél Bazile.

A genuine lounge bar, elegant and gourmand thanks
to the chef Michaél Bazile.
Lassiette XXL pour le déjeuner : 20 €. Carte : 60 €,
1 av General Maizigre.

Tel: 04 93 54 59 86.

wiww.restaurant-bastion.com

African Queen a Beaulieu

Toujows de 'ambiance dans le cadre exceptionnel du
port de plaisance.

There's always a good atmosphere in this exceptional
setting in the Marina.

Service conlinu de 12h a minuit 7j /7. Parking assuré.
Tél ;049301 1085t 04 9301 14 60,
www.africanqueen.fr

Le Tantra-Club Loft a Cannes

Restaurant club tres prisé de la clientéle jeune at chic
de Cannes. Ambiance el gastronomie font bon
ménage avec musique ad hoc.

I
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Very popular Cannes restaurant-club, young and chic.

Ambience and gastronomy go hand in hand with
improvised Music,

13 rue Dr Monod

Tel.: 06 20 79 46 81

www,dalton-group.com

Le Baoli a4 Cannes

Lieu de rendez-vous gourmand, festif, musical,
Gouwrmet and festive venue, foud music and noisy!
Port Canto.

Tel, ; 04 93 43 03 43 - www.lebaol.com

Fusion on the Port 28 Monaco

Veéritable lieu de rendez-vous noclurme branché el
gourmand. Le royaume des sushis el de la musique.
Genuine night time haunt, frendy and goumet. The
Kingdom of sushi and music.

6 quai Antaine 1er,

Tel. : 00 377 97 97 95 95.

Maya Bay a Monaco

Chentéle chic, cuising choc, par Olivier Streil, ambian-
ce, musique. ..et Sushis au Maya Bar.

Stylish clientels, stylish cuising, by Ofivier Streil,
ambience, music ... and sushi at the Maya Bar.
Formules a moins de 30 € le midi, A la cane le sowr ;
5070 €. Fermé le dimanche el le lundi.

Reésidence Roca Bella, 24, avenue Princesse Grace.
Tél. : 00 377 97 70 74 67.

Sabor di Vino a Monaco

De belles assigttes de charcuterie, quelques pizzas
pour une dégustation de vin au vere. Toujours une
belle ambiance. . .cosmopolite.

Great charculeris, a few pizzas to go with a wide
selection of wines. Very cosmopolitan amibience,
Galerie Charles Il

Tel. : 00 377 99 9998 00.

Stars’N'Bar a Monaco

Le rendez-vous des amateurs de musigue live et de
cuising. The rendezvous of five music and cuisine.

6 quai Antaine 1er.

Tél. 00377 97 97 95 95.

Le Zebra Square a Monaco

Elegant, branché, gourmand.

Elegant, trendy, gourmet,

Ouwvert tous les jours de midi & 2 heures du matin,
10, avenue Princesse Gréce,

Tél. : 00377.99.99 25 50.

v, zebrasquare.com

Zest a Monaco

Un traiteur, une épicene fine, un bar a vin et a caviar,
un lounge bar cocktail &l un restaurant.

A caterer, a delicatessen, a wine and caviar bar, a
cocktail bar and of course a restaurant.

6 route de la piscing.

Tél. : 00 377 93 50 49 75.

L'Effervescence a Nice

Plus bar a champagne (50 références !) que restau-
rant mais de jolies assiettes grace au jeune Julien.
Mare of a champagne bar (50 names) than a restau-
rant but attractive dishes thanks to the young Julien.
Quvert du marcli au dimanche a partir de 18h.

10 rue de la Loge (Viewx Nice).

Tél : 04 9380 37 37.

Rendez-vous

avec la différence.
Voyages exotiques, épicés
ou différents vers d’autres

contrées gourmandes.
Rendezvous with a difference

Exotic travels, spices and diversity from
other gourmet countries.
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Le Riad a Cannes

Toutes les saveurs et le charme de |'Orient.
Al the savours and charm of the East.

Fermé le dimanche et le lundi. Couscous 10 €
avec vere de thé.Carte 35 €

6 impasse Florian,

Tél. : 04 93 38 60 95.

Le restaurant Arménien a Cannes

Une wraie féte gourmande avec une muititude de
plats savoureux préparés par Lucie Panossian pour
un prix unique : 42 €.

A vertable gourmet féle with a multitucle of savoury

Jourdren dans ce qui fit I'Al Gusto. Le petit comploir
de I'epicerie recoit les clients d'Olivier, tous des amis,
qui prennent ensuite place dans les élages de cette
maison tarabiscotée pour des spécialités provengales
éternelies.

Olvier Fuchs has moved a few metres. He has taken
over from Chrstaphe Jourden in what was

"Al Gusto". The small grocer's counter now welcomes
Ciivier’s clienls and friends who then disperse them-
selves around the fables of this rather over-omate
house to enjoy the etemal specialities of Provence.,

9 Rue de la Citadelie,

Tel : 04 94 97 10 11,

dishes created by Lucie Panossian.

82 boulevard Croisette. La Table du marché

Tél, : 0493 94 00 58. Toujours avec Christophe leray, on n'oubliera pas cette
adresse qui est a la fois un bistrot agréable et un tral-

Pétrossian & Monaco teur avec des petits plats & emporter.

Le caviar el de befles spécialités venues d'aileurs
cuisinges par Dominique Calcerano ou vendues sur

place.
Caviar and delicious specialiies from afay, prepared by

Again with Christophe Leroy. An address that remains
memorable for its bistro-cum-delicatessen delights
that are also for take-away

Rue Georges Clemenceau.
Dominique Calcerano, fincludes take away service). Tel ; 04 94 97 91 91,
Quvert du mardi au samedi de Sha 24h,
Menus & 35 € (Midi) 50 € (Soir} La Brasserie des Aris

11 avenue Princesse Grace. Sur fa célébre place des Lices, Enc O Mores et Paul
Tél. : 00 377 97 77 00 24. (Nikki Beach), se sont associés a Jacky (Le DJ des
www.petrossianmaonaco.com Caves du Roy) pour reprencire cette vaste brasserie.
On the famous Place des Lices, Eric O Mores and
Amou Daria a Nice Paul (Nikki Beach) have gone into partnership with

De la cuising afghane | Pas courant,
Décor agréable...comme les prix.

Jacky (The DJ of the Caves des FRoy) to take over this
vast Brassene,

Afghan cooking! Uncommon. Place des Lices. Tél. : 04 94 40 27 37.
Pleasant décor ... and prices! .
Menu dégustation & 36 € pour daux | Pan Dei Palais

26, quai Lunel, port de Nice.
Tél. : 04 93 55 09 35.

Maracudja a Nice

Les Antilles (Maracudja est un fruit de la passion en
créole), I'Asie, I'Afrigue, le Brésil dans une version
jeune, branchée, pas trés chére,

The Camibean: Asia, Africa, Brazil in a young, trendly
version and not expensive,

Si vous étes curieux (Et gourmand), poussez la jolie
porte du Pan Dei palais, | est prudent de réserver pour
goliter & la cuisine de Sato Kubota dans cat hotel de
luxe et de chanme dans lequel Patricia el Stéphane
vous réservent un accuell hors du cormmun,

If you are both cunous and gourmand, push the door
to this Palace. It is better to reserve to be sure o

faste the cuisine of Sato Kubota in this luxury fiotel in
which Patricia and Stéphane reserve a very special

Carte : 30 €. Du mardi au samedi, wedcome for you.
6 rue Chauwvain, Tél. : 04 93 53 92 96. 52 Rue Gambetta
Tel, 1 04 24 17 71 71 - www.pandei.com
I Lago & Mougins
Toute ['talie gourmande dans un manoir prés d'un La Bastide des Cabris

étang. C'est & deux pas !

All of gourmet Naly in a manor house, near the lake.
66 allée du Manoir.

Teél. : 04 92 28 36 00 - www.manoir-de-letang.com

November, it is open throughout the winter months,
except a short period in January.

Route des Cardes. Tél, : 04 94 55 82 55
www.baslide-saint-tropez.com

En dehors de la cite, mais a deux pas, on ne manque-
ra pas d'aller rendre visite & Laurent Taridec dans sa
menvelleuse et conviviale bastide.

Just outsicie the vilage, a necessary visit is to be
made to Laurent Tamidec in his wonderfully convivial
Basticle.

2 g . Quarier Le Brusguet,
E‘»ptemal Sglnt Tlropez R Tél + 04 94 97 28 28,
€16MPs des plages estreVOILL. | g rp o i o Vieu P, (Sainl) Joseph Bisse une' | g Grange aux agapes

La cité du bailli vit tranquillement
comme tous les villages de la
cote. ll est temps de redécouvrir
Saint-Tropez.

de ses multiples adresses ouverte : L'Escale. Ce sera
peut-étre un peu moins festif que I'éte, mais les yachls
sont toujours ka,

On the quays of the Vieux Port, (Saint) Joseph has left
one of its several addresses open; L'Escale. Maybe a
tadl less festive than in the summer, but the vachis are
st there.

On pourra méme pousser jusqu'a Cogolin pour décou-
wrir la Grange aux agapes dans laquelle Thiemy Barrot
fait des menvellies.

A few miles down the road is Cogolin with the Grange
aux Agapes in which Thiary Barrot produces marvess.
7 e du 11 Novemiwe.

The time for beaches is over. Quiai Jean Jaurés, Tél, : 04 94 97 00 63 WRpEaReEREn
The “Cité du Baill” lives its quiet wwwi.joseph-saintropez.com Claude Girard aux Santons
moments, like all the coastal villages. a Grimaud

Now is the time to rediscover Saint-Tropez.

La Bastide de Saint Tropez

Le chef Franck Broc est partil Cependant, cet hétel
lwaseux  pourstit son périple avec son second dans
une approche plus simple mais pas mains bonne.
Devenu membre des Relais et Chateaux, depuis le ler
novembre, il reste ouvert tout au long de I'hiver, avec
une courte période de fermetura en jarwier, el est deve-
nu membre des Relais et Chateau, depuis le 1er

Fuchs by Leroy

Au pied de la ciladele, Fuchs, adresse légendaire,
paursuit son périple sur la fénle de Christophe Leroy
avec la complicité de Chantal qui veille & I'accuel &l au
sarvice. Cuising bistrol renouvelée réguligrerment.

At the fool of the Citadel, Fuchs, the legendary
address, continues its ife under the guidance of
Christophe Leroy with the assistance of Chantal, who
Inoks after hospitalty and senvice. Reguiany renawed
bistro food,

l.e doyen ! Avec Claude Girard, une malson qui fait
henneur aux mots gastronoemie et tradition.

The cldest member! His house continues o honour
the words gastronomy and tradition,

Tél. : 04 94 43 21 02.

Mathias Dandine au Lavandou

Mathias dandine a ouvert un bistrot dans la salle du
bar (Le mici. Le soir on se retrouvera son talent au
restaurant etoilé de I'hotel

novembre Rue des commencants Mathias Dandine has opened a bisiro in the bar
The chef Franck Broc has gonel However, the luxury Tél. : 04 984 97 01 25 room, miciiay only. In the evening, his talent can be
hotel continues s fife with the second In charge for Le Bistrot d'Olivi savoured in the restaurant, (1 Michelin star)
rather more simple cuisine but in no way less good, o Fuchs hisiermant. & ey Caeiais s Plage d'Aiguebelle.
Now member of the Relais & Chateaux since 1st Chiier Fuchs | v 8 [EGOU UEIOLER | Tél : 0494 71 1553,

pour s'installer. I a repis la suite de Christophe wwwmathiasdandine com
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