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La gastronomie franchise en deuil

A lage de 88 ans, Gaston Lenotre s'est etemt a la suite d'une longue
maladie Tout d'abord simple apprenti patissier, I'homme ouvre sa premiere
boutique dans Pans en 1957 Praposant ses services en tant que traiteur,
il joue avec les codes de la patisserie traditionnelle et devient une figure de
la haute gastronomie frangaise Par voie de communique, Nicolas Sarkozy a
salue «I'un des plus grands maitres de la gourmandise II avait su, par son
talent et sa creativite, par sa ngueur et son exigence, eleven la patisserie au
rang d'art »

La selection 2009 du GaultMillau

L'edition GaultMillau 2009 du guide gastronomique met en
avant Maura Colagreco en I'elisant« cuismier de I'annee »
Chef du Mirazur a Menton (Alpes-Mantimes), cet Italian ne
en Argentine « a su agreger toutes les bonnes influences
qui ont fait sa passion, des plus grandes ecoles culmaires
de Buenos Aires aux experiences chez les plus grands
chefs »note le guide de reference D'autres recompenses
ont aussi ete remises Pascal Vuillemm, chef du restaurant
La Rive Gauche a Tours, est la«revelation de I'annee»alors
qu'Alexandre Jean du restaurant de I'Astrance (Pans
1 Berne) est le « sommelier de I'annee » GaultMillau 2009
designe aussi le Chateau de la Muire a Tinqueux comme
I'etablissement de I'annee et donne 19/20 au Chateau de
la Chevre d'Or a Eze-Village (Alpes-Mantimes) et a
I'Auberge du Vieux Puits a Fontioncouse (Audel qui
mtegrent amsi la categone tres respectee des quatre
toques Pour fmir, sept etablissements sont hors
categone, consideres comme des « icones de la cuisine
frangaise » Alors que Alain Senderens (Pans Vllle) et
Lasserre (Vllle) sortent de ce classement prestigieux,
L'Ambroise (IVe) et le restaurant d'Alam Ducasse au Plaza
Athenee (Vllle) font leur entree Les incontournables, eux,
ne changent pas de place

cc Le Chef » recompense les metiers
de la restauration

Yannick Alleno a ete elu chef de
I'annee 2008 a Tissue d'un vote
secret B 000 chefs ont vote et
selectionne le chef des cuisines
de I'hotel Meunce a Pans qu'il
dirige depuis cinq ans
A 39 ans, Yannick Alleno a deja
dernere lui vmgt-deux annees de
metier et une nbambelle de
belles recompenses comme une
premiere etoile Michelin en
2000, une deuxieme en 2004 et
une troisieme en 2007 Philippe
Rigollot, chef patissier a la
Maison Pic a Valence, Antome
Petrus, sommelier du restaurant
Les Ambassadeurs a I'hotel

Crillon, et Mathieu Guibert, second du restaurant Le Pare
Franck Putelat a Carcassonne ont respectivement ete
recompenses par le prix du patissier de I'annee, du trophee
du sommelier et de I'Espoir de I'annee
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