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Michelin : pas de guerre des étoiles

gastronomie

Attendu par les gastronomes, redouté par les
chefs : le verdict du Michelin 2009 est
tombé hier matin. Avec, pour les tables de la
Coéte d'Azur, non pas des surprises tirées du
chapeau, mais de (trop rares) récompenses
accordées a des <établissements qui ont
largement fait leurs preuves.

Cette centieme édition du petit livre rouge
aurait pu étre l'occasion de créer 1'événement.
Par exemple en décernant des macarons a de
nouveaux venus inattendus, mais aussi en
déboulonnant  quelques  statues. Les
inspecteurs n'ont pas eu cette audace.

Ainsi Alain Ducasse, au « Louis XV » de
Monte-Carlo, conserve le privilege (mérité)
d'étre le seul 3 étoiles de la Cote d'Azur.

De méme, les deux étoiles gardent leurs
couronnes : « La Bastide Saint-Antoine » a
Grasse, « L'Oasis » de Mandelieu, « La
Palme dor » a Cannes, « L'Hostellerie
Jéréme » a La Turbie, « La Chévre d'Or » a
Eze et « La Réserve » a Beaulieu.

Dans cette catégorie, seul « Le Moulin de
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Mougins » perd sa couronne, mais cela est
di au départ d'Alain Llorca qui reprend les
fourneaux du « Juana » et du « Belles-Rives
» a Juan.

Trois p'tits nouveaux au firmament

Pour la nouveauté, il faut se tourner vers «
Mandarine » a Monte-Carlo. Et vers « Les
Bacchanales » et « Le Chéteau Saint-Martin
et Spa », tous les deux établis & Vence, qui
font leur entrée dans la cour des grands en

obtenant leur premiére étoile. Deux
établissements, aussi proches
géographiquement, distingués la méme

année, c'est plutdt rare.

En revanche, perdent leur étoile « Le Jarrier
» a Biot, « Le Cagnard » a Cagnes-sur-Mer
et le « Vistamar » a Monte-Carlo.

Le reste de la galaxie des une étoile reste
inchangé, avec 24 établissements dans cette
catégoric (1). Une densité exceptionnelle
pour la province.

1. Le Bacon, Les Pécheurs (Antibes); Les
Terrailliers (Biot), Josy-Jo (Cagnes),
Chiteau Eza (Eze),Lou Fassum « La

Tourmaline » (Grasse), M Paris-
Rome (Menton), Bar Boeuf et Co, Grill de
1'Hotel de Paris, Mandarine
(Monte-Carlo), Le Mas Candille
(Monte-Carlo), Le Chanteclerc, Jouni
Atelier du gout, Keisuke Matsushima,
L'univers  Christian  Plumail  (Nice),
Auberge de la Madone (Peillon), Le Clos
St-Pierre (Le Rouret), Grand Hoétel du
Cap (St-Jean), Issautier (St-Martin du
Var), le St-Paul (St-Paul), Lou Cigalon
(Valbonne), Les Bacchanales, Chateau
Saint-Martin (Vence).
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