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COUP DE ZOOM SUR DES GENS A IDEES QUI FONT LACTUALITE. DES MANAGERS QUI POUSSENT
LE CURSEUR ET SE MOUILLENT SWR LEUR SECTEUR..

Eric Frechon

Trois étoiles au Bristol

Le 2 mars dernier, la consecra-
tion attendue  Enc Frechon
obtenait sa troisieme etolle
Michelin A treize ans, pour
pouvolr s'affrir un velo, te jeune
ado du Treport se fait embau-
cher dans un restaurant et e
velo d'ecolier se transforme en
piano de cuisinier | C A P, ecole
hételere, Frechon demarre a la
Grande Cascade du bois de
Boulogne et au Bristol, puis de
Taiflevent en Tour d’Argent — et
surtout au Crillon — il s'initie a
une wraie cuisine de terroir |l
s'offre un restaurant aux Buttes
Chaumont avant de revenir au
Bristol par la grande porte Son
credo  qualite et fraicheur des
produits pour une cuisine
« classique revisitee » les
people sont au rendez-vaus, les
etolles aussi, mais [ prére la
simplicite  « Mon grand-pere
cultvait des legumes, mon pere

les vendait, mor je les
cuisine  »
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David Manoukian
Le luxe en réseau
Le parcours du fils d'Alain
Manaoukian n'est pas cousu de
fil blanc En or est la reussite de

ce gentleman  aventurier
L'entreprise paternelle ayant
change de mains, apres un essal
concluant dans I'mmobilier, il
attaque l'architecture interactive
via le web 2 0 Dernier dada
the-sphere com, « un facebook
du luxe », termtore socal ultra-
elitiste pour ceux qui ont
« besoin d'atre rassures pour
developper leur reseau » A
I"abrt des farseurs et des escrocs,
ce salon viruel faclltateur de
rencontres est accessible grace a
un ticket d’entree de 3000
euros et son service de concier-
gerie promet des partenanats
de haut vol comme avec
Netjets Dans la vie, les happy
few de cette Sphere immate-
rielle « se reconnaitront sans se
connaitre » grace a une cle USB
gnffee a son logo

www thesphere com PLF
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Frank Zins

Roi du pantalon chic
Etudes a la Sorbonne, maitrise
de droit international, crochet
par HEC, ce Lillois de quarante-
hutt ans demarre sur le terran
chez L'Oreal Coiffure avant d'in-
teqgrer Ban & Company cormme
consultant, puis de rejoindre la
maison familiale Bernard Zins en
1990 comme chef de produrt
homme Lentreprise cree dans
ses usines de Lens des pantalons
haut de gamme pour Cardin,
Gwivenchy, Lanvin ou Burberry,
mais diffuse sous sa marque
pour l'export, nolamment aux
Etats-Unis  Frank Zins, nomme
PDG en 2005, insuffle un nouvel
elan a la maison, developpe le
casual chic, de nouvelles lignes,
des matieres confortables et des
formes « skinny » ou « charpen-
tier » de style plus decontracte
Son objectif pour la sason
automne-hiver 2009  creer de
veritables  concepts  globaux
homme et femme sous
I'enseigne Bernard Zins

Pierre Corthay

Bottier pour homme
Fasciné par I'dee que la chaus-
sure revele la personnalite de
celwm qu la porte, Perre
Corthay a fait de la creation de
souliers et de bottes un
Stradivarius dont Il joue en vir-
tuose Pour lu, la chaussure est
une parure Dans son atelier,
peaux de veau, de chewreau,
de serpent et de crocodile
deviennent des joyaux de cou-
leur, et de raffinement pour
une clientele exigeante, aussi
grisée que lui par l'odeur et la
souplesse du curr Initie tres
jeune par « Les Compagnons
du Devorr », puis forme chez
John Lobb et chez Berlut,
Pierre Corthay a forge son pro-
pre style et a ses creations sur
mesure s'ajoute depuis 2002
une ligne de prét-a-porter
made In France Dynamisme es
qualites qur lur a valu fin 2008
le titre de Maftre d‘art decerne
par le ministere de la Culture et
de la Communication

Mauro Colagreco

Elu par Gault Millau

Le guide Gault Millau 2009 a
tranche Mauro Colagreco est
le Chef de Il'annee Belle
recompense pour cet Argentin
installe en France et qui regne
sur les cuisines du Mirazur a
Menton Chez lu Vinstinct et
humeur tiennent une grande
place dans |'elaboration de
preparations culinares « pay-
sagistes » tres axees sur le
vegetal, les associations auda-
cleuses et les Jeux de textures
(Martimi de tomates), mais
aussi inspirees de ses voyages
au Bresi, en ltalie, au Japon
Forme brilamment a |ecole
des Bernard Loiseau, Passard,
Ducasse ou Martn, 1l s'est
emancipe de ses maitres pour
s'approprier une cuisine chan-
geante faite de couleurs et
d emotions Mais surtout des
legumes de son potager, et des
herbes et fleurs sauvages
des collines environnantes
Laventure est dans I'assiette
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