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Cocktails
Dont quelques recetteA trèà compliquées à réaliser pour un apéro presque parfait !

GRAND MOCCHA FRAPPE * PINK LADY «

Cocktail delicieusement glace pour des soirees

inoubliables

Dan* un mixeur avec del* glaçons, verger
2 boules de glace au chocolat i e*pre**o
froid 20 ml(i cuillère a *oupe) de *irop
de chocolat (ou chocolat noir fondu et
refroidi), 40 ml (3 cuillère* a *oupe) de
liqueurGrand Marnier® et loa ml (lj
cuillère* a*oupe)de lait froid Mixer
)U*qiia l'obtention d'un mélange crémeux
et verger le tout dam un verre haut

WALDERS GREAT GODFATHER *

Cocktail gagnant au Drinks Internatonal Cocktail

Challenge 2008

3 cl de Walder* Scotch i Coffee
2 cl d'Amaretto
i cl de Scotch Whisky

Emietter quèlques amandes pour garnir

45 cl de Porto Cruz Pink
5 cldeju* de framboise
i trait de *irop de cerise
i ze*te de citron

SOLEIL LEVANT*
^_'-^-'-x^^_^^^-^_^-^^_^^_*-v-x- '̂

8 cl nectar de litchi Caraibos
8 cl nectar de Cranberry rouge Caraibos
i trait de Jump de fraise

Shaker les nectars sur glace et verser le contenu
dans des verres à coktai Ajouter un trait de s mp
de fraise Decorer d une fraise et servir '

MF MAUR!
CHEFIDMAÎMNTIN

RICARDITO *

Cockta I officiel du Grand Fooding d ete 2009 '
Par Mauro Colagreco chef etoile du Mirazur a

Menton

Quantite pour4 personne*
8 pommes verte*
80 grde céleri branche
So cr d'epinard
Acide ascorbique ou/u* d un citron
ScldeJkiropajo'C
10feuille* de menthe
16 cl de Ricard
Glaçon*

Passer la pomme le céleri branche et I epnard
la centrifugeuse Ajouter lacide ascorbique a i


