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À O L O R O N - S A I N T E - M A R I E

u cuisine et la photo
au rang des beaux-arts
Beau succès pour le deuxième concours
international de photos culinaires, organisé lundi
dernier à quèlques kilomètres de Pau, en Beam.
Quatorze chefs (William Ledeuil, Mauro
Colagreco, Philippe Arrambide, Christophe
Aribert, Jacques Décoret, Thierry Finet, Xavier
(saba), Nicolas Magie, Jean Sulpice, Oth
Sombath, Gaël Orieux, Teddy Odorico, Alfredo
Garcia Lagrava, Bernard Balleton) et leur
photographe ont rivalisé d'imagination pour

mettre en
images leur
talent. Une
manifestation
originale qui
s'inscrivait dans
les journées de
la gastronomie
d'Oloron-Samte-
Marie avec des
démonstrations

, . * r « j u M culinaires et la promotion de bons produits à
La photo gagnante-Truite du Vercors a la . . . . .
grenobi0ise destination du grand public.

Christophe Aribert, a remporté
la 2' édition avec son photographe
Pierre-François Couderc
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UNE DEUXIÈME ËDITION RÉUSSIE

carton plein pour Christophe Aribert au concours
de photos culinaires d'Oloron-sainte-narie
Deux prix ont été décernés le lundi 15 juin : le chef 2 étoiles au Michelin du Restaurant Les Terrasses au Grand Hôtel
à Uriage-les-Bains (38) a remporté les deux.

st-ce que l'on peut prendre en photo le plat
tel qu'il a été conçu pour être servi ? Est-il
nécessaire de faire appel à un styliste pour réa-
liser une photo qui devient votre image,
donc votre 'publicité' ? Les photographes
'trichent'-ils beaucoup ? Une chose est sûre,

la photographie est incontournable pour les cui-
siniers, que ce soit pour leur site internet, leur bro-
chure, leur communiqué de presse... Et il vaut mieux
avoir un bon cliché. La presse et les livres en regor-
gent. Oloron a misé sur le mariage du chef et de son
photographe, car souvent le binôme se connaît bien,

a construit une complici-
té et le résultat n'en est
que meilleur. 14 chefs
avec leur photographe,
contre 9 lors de la pre-
mière édition, ont fait le
voyage pour le Beam
lundi 15 juin. Pour les
prises de vue, ils avaient
deux heures dans les
cuisines du lycée Tris-

Stéphane Carrade,
Chez Ruffet à jurançon,
le régional de l'étape,
a fait la promotion
du Greuil, spécialité locale.

tan-Derème d'Oloron-Sainte-Marie. La plupart des
cuisiniers sont arrivés avec les éléments préparés
qu'ils n'avaient plus qu'à assembler. Le chef Oth Som-
bath avait réalisé 3 fois le même plat à 15 minutes
d'intervalle car la tenue du bar en spirale s'affaisse.
Le dessert sphérique sur glace de Jean Sulpice a
subi aussi les aléas de la météo béarnaise avec un taux
d'humidité très important. Il fallait donc faire très
vite. Jacques Décoret (ci-dessous, avec son fils
Alexis et son photographe Grant Symon) a vécu la
même mésaventure, l'humidité s'attaquant cette
fois à sa sphère en sucre percée. Les stratégies étaient
également diverses. Ceux qui avaient travaillé leur
plat de nombreuses fois, inventé une architecture
graphique pour la circonstance, peaufiné leur pro-
jet, et puis ceux qui ont compté sur l'inspiration
du moment. Certains avaient répété avec leur pho-
tographe ; d'autres avaient échangé quèlques infos
par téléphone.

Pierre Hermé président du jury
Lumière naturelle ou studio photo, logiciels, sup-
ports, chaque duo a construit son image patiem-
ment, minutieusement, inlassablement. On a vu
tous les cas de figure. Les uns allant ensuite jeter
un oeil sur le travail des autres. Une fois les deux
heures écoulées, c'est le photographe qui prend
les choses en main, imprime sa patte en tra-
vaillant la photo. C'est Pierre Hermé, à la tête

Ci-dessus, la journée de Jacques Décoret, avec son fils Alexis et son photographe Grant Symon.

Js La photo primée,

Truite du Vercors

à la grenobloise

de Christophe

Aribert

(ci-contre) et

Pierre-François
Couderc.

Tous deux avaient

déjà réalisé en 2007

tfs Térrasses

d'Unage-ies-Bam

aux éditions Gle'nat.

d'un jury composé de journalistes, stylistes,
photographes et d'un chef, François Adam ski,
qui a annonce le nom des vainqueurs : Chris-
tophe Aribert, Restaurant Les Terrasses au
Grand Hôtel à Uriage-les-Bains (38), et le pho-
tographe Pierre-François Couderc. Ils ont éga-
lement remporté le prix de la Meilleure photo
de tartine beurrée, organisé en parallèle. "On a
beaucoup travaillé, je suis super heureux", a lancé
Christophe Aribert en brandissant le trophée.
Une 2' édition très réussie qui sera reconduite.

Nadine Lemoine


