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Associations de saveurs fruitées ou cocktails gla.ces S
découvrez les nouveaux parfums qui répondront
aux envies de frais cet été. De quoi se laisser tenter !

Sila traditionnelle double boule vanille chocolat est toujours appréciée, la tentation de choisir les nouveaux parfums est grande. On dirait
que les glaciers se sont donné le méme défi cette année : que tout ce qui se boit se transforme en glace. Notamment avec les boissons
a base de fruits mixés comme les smoathies. Haagen-Dazs allie ainsi de la créme glacée avec du sorbet en associant le sorbet framboise
aune créme glacée fruits rouges ou encore un sorbet mangue  la aéme glacée abricot Toujours inspiré des cartes de baron retrouve
les cocktalls chez Nestlé avec les cénes Pina Colada (mélange de la noix de coco, dun sorbet ananas dune glace au rhum).

D'autres préférent séduire de nouvelles dbles, Les férus du plaisir
qui sapparente au luxe pour Magnum qui lance Temptation : des
btonnets aux grosses indusions darmandes ou de chocolat, servis
dans des écrins de papier rigide doré.

Ou les gourmands éthiques pour Ben & Jerry's avec sa chocolate
macadamia, une glace vanille aux noix de macadamia enrobées de
chocolat,ingrédients issus du commerce équitable.

Pour les gourmets, les associations de saveurs surprenantes se
dégustent parmi les nouveautés de la collection Mévenpick avec
une préférence pour la Rhubarb & Strawberry. A déguster gratuit-
ement a loccasion du Swiss Art.la | ére expo dart contemporain
suisse,  Paris, dans [lce Lounge installé au coeur de la galerie du 20
au 28 juin 2009 au 51 rue de Seine 75006 & Paris.

ephémeres

Apreés Paris, au mois de mai, le Grand Fooding dEté fait sa tounée hexagonale en passant par Lyon,
le 7 juin (les Subsistances), Strasbourg e 14 juin (jardin de Técole supérieure des Arts Décoratifs) ou
encore par Toulouse, le 28 juin (jes Abattoirs). Au programme de chaque étape, une nouveaute 2009
avec les atefiers Oenonautes (séances de dégustation informelles animées par le patron d'un bar & vins),
des dégustations parmi lesquelles celle du cocktall *'Ricardito™ a base de pomme verte, menthe et céler]
branche, préparé par Mauro[Colagreco](Le Mirazur & Menton), qui vient d'entrer dars le dlassement
des 50 meilleurs restaurants du monde, et désigné “cuisinier de lannée’ 2009 par le GaultMillau,

Coté dessert, ne passez pas a coté de "Regarde-toi dans la glace I, la performance glacée de Julie
Rothhahn, une jeune designer specialisée dans le domaine culinaire, formée par Marc Bretillot et
récemment récompensée par la vile de Paris. Avec le soutien dHaagen Dazs, elle a dédiné trois
parfums éphémeres, aux noms trés sodo-stylés | Vous aurez le choix entre ["Egotique” e justaholique™
(dédié a ceux qui disent"juste” tout le temps) ou™ Angélique” .

De 18h & 22h, accés : 10 € reversés & Action contre la faim

Coupe file sur monoprix.fr et toutes les infos sur lefooding.com

I" Angélique, par Julle Rothhahn
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Thé 41a glacepilée
Aveccssadwe!sdeﬂ:épﬁsbwmdepmpaﬁétapebmﬂwﬂmh
préparation dans de leau minérale, bissez reposer le temps dune nuit, i suffira de
la fitrer et de la verser sur de la glace pilée pour obtenir un délicdewx thé glacé.
Maté glacé 4 la brésilienne, 4 la saveur des fruits des bois, ou Thé vert
glacé & 'indonésienne, 8,95 € chez Wature et Découvertes.

Caliente

Evidemment, chez PiPY, en tant que piment urbain, on aime ce qui est relevé.
Avec la nouvelie boisson gazeuse Pimento :impossible de ne pas passer & coté
dune nouvelle sensation forte. A boire trés frais, ce tonic sans sucre au
gingembre et au piment va en décoiffer plus dun | A goltter pour vivie une
Chez Colette et dans tous les Monop'. 2,20 €.

Le “cocltbail tapas” d’Albe: t0 He
Le chef du Fogdn, salué par une premiére
étoile demigrement, explique le principe des
tapas : a table ne doit jamais étre vide " Moici
une bonne raison pour se laisser entrainer

a décounrir sa derniére création. Un tapas

qui sinspire du Majito, élaboré avec du rhum
Bacardi et qui se préserte en gelée agrémentée
de basilic, de coriandre et de citron vert A
déguster tout I'été jusquau 31 aolt

46, qual des Grands-Augusting 75008 Paris.
&l : 01 43 51 31 33,

On en mangerait |
Si les messageries explosent et les factures saccumulent dans les boftes aux lettres. . . envoyez
des lettres & croquer: La Poste commerdialise un camet de timbres aéé par Plerre-André Cousin,
en forme de tablette de chocolat Le plus : une technique spédale lui dorne l'odeur du cacao,
5,80 € le carnet de 10 timbres. 48, qual des Grands-Augustins 75008 Paris.

TEL: 01 43 51 31 33. www.laposte.fr/timbre

Bégresser en révant

Posez délicaternent votre téte sur ce coussin aussi tendre qu'une fraise Tagada,
fermez les yeu< et respirez. Surprenez vos amis en ke parfumant du spray

4 la petite fraise Hanbo qui féte ses 60 ans cette année.

Coussin Tagada 50 x 50 cm 44 € et spray senteur fraise Tagada, 20 ml, 6 €,
Bonjourmonecoussin.com
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Séréni...thé

ses portes dans le e a Paris. Ce nouveau
lieu offre une théothéque de 250 cus. A
emporter ou & déguster au bar pour 1,80
€ la tasse, comme on boit un café On y
reste aussi pour déjeuner ou pour un tea
time classique. Id on sert "a & japonaiss",
“ala chinoise"' cu encore 2 focadenttale”.
On apprécie laccés wif ]

12, nie Notre- Dame des charmps
75006 Paris Tél : Ol 53 63 05 43 ou

inveritive dans leurs menus. En paraligle &
Paris du 8 au 14 juin, lespace éphémére
“Bistro Agneatl Presto” proposera un
déjeuner sur le pouce : ‘30 minutes
chiono ! ouverta tous tous les jours,de
12h & 15h avec une dégustation gratiite
de recettes fagon presto. |l se: déplacera
ensuite & Nantes du 2| au 27 septermbre
pusﬁLied.li?au?.SreEwbre
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