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Truite du Vercors a la grenobloise
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La gastronomie était au rendez-vous dans les Pyrénées-
Atlantiques pour cette nouvelle édition.

Des équipes de haut niveau (sur 14 chefs, 10 étaient étoilés) venues
de toute la France et aussi de |'étranger, se sont retrouvées a
Oloron Sainte-Marie pour la deuxiéme édition du concours : le
jeune chef argentin, Mauro[Colagreco| espoir 2009 Gault et Millau,
le célébre photographe écossais Grant Symon et d’autres person-
nalités : stylistes culinaires, designers, journalistes gastronomi-
ques, auteurs et éditeurs.

Le jury présidé par Pierre HERME, grand patissier a Paris, a sélec-
tionné les gagnants 2009, Christophe ARIBERT, chef des Terrasses
a Uriage, que vous avez pu découvrir sur le Chefs & Saveurs N%20
et Pierre-Frangois COUDERC, photographe de TotemStudio a
Grenoble pour leur photo : « Truite du Vercors a la Grenobloise ».

Ils ont également remporté le prix « Tartines beurrées et produits
d’Aquitaine » parrainé par le partenaire officiel du concours inter-
national : « Le beurre provocateur de goiit » (Cniel-Cercles
Culinaires de France) avec une photo intitulée : « Tartine Frivole ».

Tartine frivole
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