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L’Hyper épicerie
fine éphémeére

Le 23e Salon saveurs des
plaisirs gourmands. se tient
jusqu'au lundi 7 décembre,
alEspace Champerret

de Paris. Dans les allées,
quelgue 300 producteurs
venus de toute laFrance
et des pays frontaliers
présentent le mellleur des

produits de bouche festifs
et quelgues specialites
etrangeres.

Entrée : 8 euros.
www.salon-saveurs.com

Cueillir

des chamallows
Nouvelle facon de picorer
atable avec style, cet « arbre
amanger »,imagine par

la designeuse Stéphanie
Marin (en collaboration avec
le chef Mauro[Colagreco],
est en hetre naturel non
traité. On y pique, selon
humeur et I'envie,
des chips, des
fruits, ou des
chamallows. Ce

« mangier »

de lamarque

Smarin, existe en plusieurs
tailles. A partir de 75 euros,
a commander sur
www.madeindesign.com

Eléments de recherche : MAURO COLAGRECO : directeur et chef cuisinier du restaurant le Mirazur a Menton (06), toutes citations



