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Le juteux business autour
de la féte du Citron

A partir du 12 février et jus

se presser a la 77¢ Féte du Citron. Derriere la féerie des corsos gu '
capitalise sur le citron de Menton ? Enquéte sur un business acidulé.

vec la Féte du
Citron, l'agrume
mentonnais jouit
d’'une promotion
inespérée. Rares
sont les produits du terroir
qui profitent de telles
retombées médiatiques tant
en France qu’a I'étranger.

Ses qualités gustatives et
olfactives sont connues et
reconnues par les fins
gourmets. Pas étonnant que le
fruit noble ait conquis en
quelques années les plus
grandes tables et non des
moindres... Joél Garrault,
Alain Ducasse, Anne-Sophie
Pic ou encore Pierre Gagnaire
ont été séduits par les
subtilités du fruit mentonnais.
Localement, les étoilés de la
ville, Mauro Colagreco (le
Mirazur) et Yannick Fauries
(le Paris Rome) inventent,
innovent et créent des
déclinaisons autour des
agrumes de Menton, de la
mise en bouche jusqu'au
dessert.

De toute évidence la
gastronomie valorise une
production locale, encore
insuffisante pour structurer la
filiere. Selon I'Association
pour la Promotion du Citron
de Menton (APCM), il faudrait
doubler la production et
atteindre les 200 tonnes. Les
volumes actuels sont trop
faibles pour approvisionner
de fagon réguliére les MIN de
Rungis et toucher ainsi les
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restaurateurs et épicerie fine.
Pas simple également de
convaincre les jeunes a se
lancer dans I'agrumiculture.
« Le travail n’est pas facile avec
la configuration en terrasse
des sols » reconnait-on i
I'APCM. Laurent Ganac, l'un
des derniers producteurs a
s'étre  installé  illustre
parfaitement la
problématique de
I'entrepreneur agricole. Il est
a la fois agrumiculteur,
pépiniériste, transformateur
et dirige une entreprise de
jardin...

Produits dérivés

Alors que le dossier sur
I'Indication  Géographique
Protégée devrait étre examiné
par la Commission Nationale
trés  prochainement, de
nouveaux acteurs
économiques ont déja investi
un marché en devenir, préts a
grignoter des parts de marché
aux entreprises historiques.
Récemment, les Apéritifs du
Soleil ont vu larrivée de
challengers sur le marché des
vins d’oranges. A Menton, la
Confiturerie Herbin est une
institution et ses confitures
d’agrumes en sont les
produits phares.

Lentreprise artisanale joue la
carte du terroir en proposant
des visites de la confiturerie
qui se termine par une

‘au 3 mars, prés de 230 000 visiteurs vont
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dégustation. Dirigée par Jean-
Claude Bineau, la maison
Herbin écoulerait plus de 160
tonnes du fruit mentonnais...
Derniére enseigne en date, Au
Pays du Citron, dans la rue
piétonne, bouscule les codes
habituels, dépoussiére 'image
traditionnelle et positionne le
citron de Menton comme un
produit résolument haut de
gamme.

Un design élégant, des
packagings contemporains et
novateurs comme le jus de
citron en spay, la boutique va
méme jusqu’a vendre le fruit
noble a l'unité ! Quant a
I'huilerie Saint-Michel, elle
s’est associée a Mauro
pour  donner
naissance a une huile
d’exception au citron de
Menton. Mais le fruit d’or est
désormais convoité par des
transformateurs venant
d’ailleurs...

B Rt

A Menton et ailleurs

A Nice, Tante Fine
commercialise un pitacou au
citron de Menton, condiment
indispensable pour
aromatiser une cuisine subtile
et ensoleillée. Dans le Var,
I'entreprise artisanale Patboul
commercialise une confiture a
Fagrume mentonnais aupres
des grandes surfaces du Sud-
Est de la France. Le produit
est déja référencé chez
Marché U, Leclerc ou encore
Monoprix. Direction Quiberon
en Bretagne, o la conserverie
la Belle-lloise, vénérable
maison fondée en 1932 a
méme intégré le citron de
Menton dans sa recette
d’émietté de maquereau.

« Par la tracabilité de la
production, LIGP en faveur de
l'agrume mentonnais offrira
non seulement une protection
aux producteurs, mais aussi
une garantie aux
consommateurs », dit-on a
IAPCM. En clair, nous
devrions assister a la
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disparition des petits
vendeurs qui abondent dans
les rues mentonnaises
pendant la Féte du Citron. « Ils
achétent des agrumes en
Ligurie a 40 cts le kilo et les
revendent 3 € avec l'étiquette
citron de Menton. C'est tout
simplement scandaleux »,
peste un petit producteur du
marché. '
Que dire de certaines
boissons aromatisées aux
étiquettes pour le moins
trompeuses dont la
composition ne mentionne
aucunement la trace de
I'agrume mentonnais ? Un
oubli’ ? Pas “sr.. Ce
distributeur le mentionne
dans la composition de ses
boissons alcoolisées... Et la
tarte aux citrons ? « Si vous
saviez... », s'enflamme un
artisan  boulanger  qui
souhaite garder 'anonymat.
« La tarte, c’est une histoire de
poudre auxyetx... ou plutét de
citron en poudre ! C'est avec ¢ca
qu'on prépare le dessert
acidulé dans la plupart des
patisseries... et les
restaurateurs la préferent
congelée ! »

OnI'aura compris, le citron de
Menton tend s'immiscer dans
nos assiettes, nos verres mais
échappe a la cosmétique et la
parfumerie. Pour combien de
temps encore ? .
Pierre Tadei
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UNE SOURCE D’EMPLOIS

llest 19 heures dans le il
centre-ville, les

- commerces ferment l'un
aprés L autreetles

~ pour 290 postes.
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